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				О компании



Компания ООО «Наше Мясо» осуществляет поставки свинины и говядины всех типов разделки из города Брянска.

Мы работаем с федеральными и локальными торговыми сетевыми компаниями. Стабильное качество продукта и отличная логистика — наши главные достоинства.

Для постоянных и оптовых клиентов предусмотрен индивидуальный подход с гибкой системой скидок.

ООО «Наше Мясо» имеет третий уровень компартментализации согласно данных системы «Цербер»







Наши новинки
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Наша продукция
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СВИНИНА






Вырезка


Вырезка свиная охл / зам

ГОСТ 31778-2012
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Лопатка


Плечелопаточный отруб без голяшки бескостный охл / зам

ГОСТ 31778-2012
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Окорок


Тазобедренный отруб без голяшки бескостный охл /зам

ГОСТ 31778-2012

[image: ]




Шейка


Шейный отруб бескостный охл / зам

ГОСТ 31778-2012
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Грудинка б/к (листовой срез)


Грудной отруб бескостный охл / зам

ГОСТ 31778-2012
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Грудинка ИВР


Грудной отруб бескостный охлажденный с индивидуальным выемом ребра охл / зам

ГОСТ 31778-2012
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Грудинка н/к


Грудной отруб на кости охл / зам

ГОСТ 31778-2012
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Корейка б/к (карбонад) 


Спинно-поясничный отруб бескостный охл

ГОСТ 31778-2012
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Корейка б/к на шкуре


Спинно-поясничный отруб бескостный охл / зам

ГОСТ 31778-2012
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Корейка н/к без хребта


Спинно-поясничный отруб на кости охл

ГОСТ 31778-2012
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Печень В/У


Полуфабрикат из субпродуктов свиных крупнокусковой мякотный — печень свиная замороженная.

ТУ 10.11.32-003-88728755-2019
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Сердце В/У


Полуфабрикат из субпродуктов свиных крупнокусковой мякотный — сердце свиное замороженное. Упакованное под вакуумом

ТУ 10.11.32-003-88728755-2019
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Ребрышки ПРЕМИУМ


Ребрышки для жарки «ОРИГИНАЛЬНЫЕ» премиум

Мясной полуфабрикат крупнокусковой мясокостный замороженный категории А. Ребрышки для жарки «Оригинальные».

ТУ 10.13.14-176-01597945-2018
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Ребра (полоски)


Ребрышки для жарки «ОРИГИНАЛЬНЫЕ» с корейки охл / зам

Мясной полуфабрикат крупнокусковой мясокостный замороженный категории А. Ребрышки для жарки «Оригинальные».

ТУ 10.13.14-176-01597945-2018

[image: ]




Ребра подлопаточные (вертолет)


Подлопаточные рёбра с шейными позвонками охл / зам

ГОСТ 31778-2012
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Рагу (палочки)


Рагу из свинины

Мясной полуфабрикат мелкокусковой мясокостный замороженный категории Г. Рагу из свинины.

ТУ 10.13.14-176-01597945-2018
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Тримминг 80х20 (монолит)


Блоки из жилованной свинины с массовой долей жировой ткани не более 20% замороженные

ГОСТ Р 54704-2011
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Котлетное мясо 80х20 В/У 4 кг


Жилованная свинина с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 20% охл / зам. Упаковано под вакуумом. Средний вес упаковку — 4 кг.

ГОСТ Р 54704-2011




Котлетное мясо В/У 1 кг. 


Полуфабрикат мясной бескостный мелкокусковой категории А из свинины охл / зам. Средний вес упаковки 1 кг.

ТУ 10.13.14-021-27522583-2019
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Набор для борща


Мясной полуфабрикат мелкокусковой мясокостный замороженный категории Д.

Упаковано под вакуумом

ТУ 10.13.14-176-01597945-2018
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Набор для холодца


Мясной полуфабрикат мелкокусковой мясокостный замороженный категории Д. Набор для холодца.

Упаковано под вакуумом

ТУ 10.13.14-176-01597945-2018
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Ноги свиные В/У


Мясной полуфабрикат мелкокусковой мясокостный замороженный категории Д. Набор для студня: ножки свиные.

ТУ 10.13.14-176-01597945-2018
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Рулька на кости В/У


Передняя голяшка на кости охл / зам. Упаковано под вакуумом

ГОСТ 31778-2012
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ГОВЯДИНА






Тазобедренная часть б/к


Говядина. Тазобедренный отруб без голяшки бескостный зам / охл

ГОСТ 31797-2012
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Лопатка б/к


Говядина. Лопаточный отруб без голяшки бескостный зам / охл

ГОСТ 31797-2012
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Голяшка б/к 


Говядина. Голяшка передняя и задняя бескостная

ГОСТ 31797-2012
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Грудинка б/к


Говядина. Грудной отруб бескостный

ГОСТ 31797-2012
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Шея б/к 


Говядина. Шейный отруб бескостный

ГОСТ 31797-2012
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Длиннейшая мышца спины (ДМС)


Говядина. Спинно-поясничный отруб бескостный зам / охл

ГОСТ 31797-2012
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Говядина вырезка


Пояснично-подвздошная мышца (вырезка) зам / охл

ГОСТ 31797-2012

[image: ]




Глазной мускул


Говядина. Полусухожильная мышца бедра

ГОСТ 31797-2012
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Говядина б/к 1 сорт


Блоки из жилованной говядины с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 6 % зам.

ГОСТ Р 54704-2011
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Говядина 2 сорт (тримминг) 80х20


Блоки из жилованной говядины с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 20% зам / охл

ГОСТ Р 54704-2011
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Набор суповой говяжий


Мясной полуфабрикат мелкокусковой мясокостный замороженный категории Д

ТУ 10.13.14-176-01597945-2018
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Условия хранения: 6 месяцев при температуре не выше минус 18 градусов по С




Печень зам. В/У


Полуфабрикат из субпродуктов говяжьих крупнокусковой мякотный — печень говяжья замороженная

ТУ 10.11.31-001-88728755-2019
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ПОЛУФАБРИКАТЫ






Стейк Стриплойн


СТЕЙК СТРИПЛОЙН ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ ДЛИТЕЛЬНОГО СОЗРЕВАНИЯ 21 ДЕНЬ

Полуфабрикат мясной из говядины бескостной порционный охлажденный категории А

ТУ 10.13.14-002-88728755-2019
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Стейк ЧАК РОЛЛ


СТЕЙК ЧАК РОЛЛ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ ДЛИТЕЛЬНОГО СОЗРЕВАНИЯ 21 ДЕНЬ

Полуфабрикат мясной из говядины бескостной порционный охлажденный категории А

ТУ 10.13.14-002-88728755-2019
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Стейк из говядины


СТЕЙК ИЗ ГОВЯДИНЫ

Полуфабрикат из говядины мелкокусковой бескостной охлажденный категории А

ТУ 9214-005-54780900-08
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Стейк РИБАЙ


Стейк Рибай 0,25 кг. из мраморной говядины длительного созревания 21 день
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Шашлык ОРИГИНАЛЬНЫЙ В/У


ШАШЛЫК ПО-ДОМАШНЕМУ ОРИГИНАЛЬНЫЙ

Полуфабрикат мелкокусковой бескостной категории Б замороженный

ТУ 10.13.14-002-04121114-2020
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Шашлык КЛАССИЧЕСКИЙ В/У


ШАШЛЫК ПО-ДОМАШНЕМУ КЛАССИЧЕСКИЙ

Полуфабрикат мелкокусковой бескостной категории Б замороженный

ТУ 10.13.14-002-04121114-2020
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С полным перечнем продукции можно ознакомится в прайс-листе 

(в правом верхнем углу экрана)
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Наши клиенты
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Наши документы
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Наши контакты



241525, Брянская область, Брянский район, с. Кабаличи,  ул. Специалистов, д. 2, оф. 9

Телефон: (4832) 42-22-50

E-mail: info@nashe32.ru

Телефон отдела продаж: 8 (910) 332-64-66

E-mail отдела продаж: trade@nashe32.ru
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